Slavky na vine

22.10. 2021

Ingrediencie

1 kg slaviek (cca 200 g masa)
150 ml suchého bieleho vina
50 g olUpanej Salotky

2 lyzice olivového oleja

hrst plocholistého petrzlenu

e lyzica citronovej Stavy

Cierne korenie a sol

Postup pripravy

Slavky najskor oCistime. Tie, ktoré su otvorené, vyhodime. Tie, ktoré s zatvorené, vliozime do misy s
l'adovou vodou na 10-15 mindt. Nakrajame si listky petrzlenu na ozdobu. Salotku nakrajame na drobno a
orestujeme ju na olivovom oleji. Pridame petrzlen a musle, potom asi mindtu mieSame. Potom priddme vino
a Cerstvo namleté Cierne korenie. Dusime dve minuty. Po dvoch mindtach prilejeme pol decilitra horuce;j
vody, a nakoniec dusime dalSie dve mindty. Dochutime citrénovou Stavou a sol'ou. Tanier dozdobime
zvySkom Cerstvého petrzlenu. Podadvame so Salatom z povolenej zeleniny. Dobru chut.



